
Recette du Chef 

Recette régionale 

Bernard Leprince  

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergènes parmi la liste définie par la règlementation, nous vous invitons à vous 
rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra à vos questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM.

Spécialiste par nature, 

cuisinier par passion !

Recette végétarienne 

Recette du chef 

Il est recommandé de réserver son repas une semaine en amont auprès du secrétariat ou de l’équipe de cuisine
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Sauté de porc sauce 

munster 
Poulet façon Gaston Gérard 

Saucisse de Morteau au vin 

rouge et oignons rôties au 

piment 

Paupiette de veau Goulash de bœuf  

Filet de merlu sauce 

tomate
Omelette au fromage Moules à la crème Poisson du chef Maquereau au citron vert
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Polenta crémeuse Courgettes Frites
Gratin patate douce 

mozzarella
Pommes dauphine

Poêlée de legumes Riz basmati Jeunes pousses Pommes sautés Butternut 
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Buffet de fromages – Fruits et laitages au choix
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s Dessert maison Dessert maison Dessert maison Dessert maison Dessert maison

HABITAT JEUNES

du 08 au 12 décembre 2026
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Salad’ bar et entrée du jour

Steak de veau à la 

jurassienne
Tartiflette Sauté de dinde au curry Assiette Tapas Menu fin d’année

Saumon sauce aneth Tartiflette végétarienne Poisson pané Assiette Tapas
Menu fin d’année
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Pommes de terre chips Salade verte Boulgour Salade verte
Menu fin d’année

Petit pois Poivrons 
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Assiette Tapas
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